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l  ส�านักนโยบายอุตสาหกรรมรายสาขา 1

 ประเทศไทยเป็นฐานการผลิตอุตสาหกรรมไฟฟ้าและ
อิเล็กทรอนิกส์มานานกว่า 40 ปีและเป็นห่วงโซ่อุปทานของ
อุตสาหกรรมที่ส�าคัญแห่งหนึ่งของโลก ซึ่งสถานการณ์ของโลก
มีการพัฒนาและเปลี่ยนแปลงไปเร็วมาก ดังนั้น อุตสาหกรรม
ไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์ไทยต้องมีการก�าหนดต�าแหน่งเชิง
ยุทธศาสตร์ (Strategic Positioning) ใหม่เพื่อให้แข่งขันได้ 
ส�านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรมร่วมกับสถาบันไฟฟ้าและ
อิเล็กทรอนิกส์จึงได้มีการศึกษาการก�าหนดต�าแหน่งเชิง
ยุทธศาสตร์ของอุตสาหกรรมไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์ไทย ซ่ึง
จากการศึกษาพบว่าปัจจุบัน ไทยมีการส่งออกเป็นอันดับที่ 12 
ของโลกมมีลูค่าการส่งออกในปี 2556 อยูท่ี ่56,600 ล้านเหรยีญ
สหรัฐ มีส่วนแบ่งในตลาดโลกร้อยละ 1.9 

อย่างไรก็ตาม ไทยอยู ่ในกลุ ่มผู ้น�าในตลาดท่ีก�าลังถดถอย  
(Winner in declining markets) นั่นคือ ผลิตภัณฑ์ที่ไทย 
ส่งออกอยู่ในตลาดที่มีการเติบโตค่อนข้างช้า ซึ่งเมื่อเทียบกับ
ประเทศใน AEC แล้วมาเลเซยีแซงหน้าไทยไปอยูใ่นอนัดบัที ่11 
มีมูลค่าส่งออก 78,223 ล้านเหรียญสหรัฐ มีส่วนแบ่งใน 
ตลาดโลก ร้อยละ 2.6 รวมถึงอยู่ในกลุ่มผู้น�าในตลาดที่ก�าลัง
เตบิโต (Winner in growing markets) ซึง่มาเลเซยีจะสามารถ
เติบโตได้อกีมาก จากการพฒันาเทคโนโลยแีละผลิตภัณฑ์ทีเ่ป็น
ท่ีต้องการของตลาดโลกในกลุ่ม Semiconductor และ ICT 
เช่น Nanotechnology, Micro electromechanical 
systems, Photonics และพลังงานทางเลือก นอกจากนี้
ประเทศที่ก�าลังมาแรง คือ เวียดนาม มีการเติบโตรวดเร็ว   

อุตสาหกรรมไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์...
ถึงเวลาเปลี่ยนตำาแหน่งเชิงยุทธศาสตร์ใหม่

อุตสาหกรรมไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์...
ถึงเวลาเปลี่ยนตำาแหน่งเชิงยุทธศาสตร์ใหม่



4

ในปี 2555  มีมูลค่าการส่งออก 37,900 ล้านเหรียญสหรัฐ  
เพ่ิมขึน้ถงึร้อยละ 138.6 เมือ่เทยีบกบัปี 2554 ทีม่มีลูค่าส่งออก
อยู่ที่ 15,882 ล้านเหรียญสหรัฐ ท�าให้ขยับขึ้นมาอยู่ในอันดับที่ 
17 ของโลก มีส่วนแบ่งในตลาดโลกร้อยละ 1.3 เนื่องจากมี
บริษัทต่างชาติเข้าไปลงทุนในเวียดนามเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่อง 
โดยเฉพาะบริษัทซัมซุงเข้าไปลงทุนในการผลิต Smart phone 
และชิน้ส่วนอเิลก็ทรอนิกส์ จงึมโีอกาสทีจ่ะขยบัขึน้มาใกล้เคยีง
กับไทยได้ในระยะอันใกล้ และอาจแซงหน้าไทยไปในที่สุด
 

     ต�าแหน่งเชงิยทุธศาสตร์ใหม่ของอตุสาหกรรมไฟฟ้าและ
อิเล็กทรอนิกส์ไทย คือ
 อุตสาหกรรมเครื่องใช้ไฟฟ้า : Mass Customization 
for Customers Segmentation เน้นการพัฒนาสินค้าให้
ตรงกับพฤติกรรมของลูกค้ามากขึ้น (Life Style) 
 อุตสาหกรรมเครื่องใช้ไฟฟ้าของไทยมีความแข็งแกร่งมาก
และได้รบัการยอมรบั/ความเช่ือถอืว่าเครือ่งใช้ไฟฟ้าทีผ่ลติจาก
ประเทศไทยมคีณุภาพสงูกว่าประเทศอืน่ แต่จากพฤตกิรรมของ
ลกูค้าทีม่กีารเปลีย่นแปลง ท�าให้ต้องพัฒนาผลติภณัฑ์ให้ตรงกับ
ความต้องการของแต่ละกลุ่มลูกค้าให้มากขึ้น จึงได้ก�าหนด
ต�าแหน่งเชิงยุทธศาสตร์เป็น “Mass Customization for 
Customers Segmentation” โดยเน้นด้านการออกแบบ 
รปูลกัษณ์สนิค้า และปรบัวธิกีารใช้งานให้สอดคล้องกับพฤตกิรรม
ของผูบ้ริโภค (Life Style) ซ่ึงจะแตกต่างกนัไปในแต่ละประเทศ 
รวมถึงพัฒนาให้สินค้าประหยัดพลังงานและเป็นมิตรกับ 
สิ่งแวดล้อมมากขึ้น (Eco & Environmental Friendly) และ
ในอนาคตอนัใกล้จ�าเป็นต้องน�าเทคโนโลยอีเิล็กทรอนกิส์ระบบ
สมองกลฝังตวั (Embedded System) เข้ามาใช้ด้วยเพือ่พฒันา
ให้เป็นผลิตภัณฑ์ที่มีความฉลาด (Smart Home Appliance) 
และสามารถเชื่อมต่อกับเครือข่ายอินเตอร์เน็ตได้ ซึ่งก�าลังเป็น
ท่ีต้องการของตลาดคนรุ่นใหม่อย่างมาก เพื่อให้ประเทศไทย
กลายเป็นฐานการผลิตสินค้าที่ใช้เทคโนโลยีระดับกลางที่มี
คุณภาพสูงและได้รับความนิยมทั้งในตลาด ASEAN และ 
ตลาดโลก

China (1)

Hong Kong (2)

USA (3)
Germany (4)

Japan (5)

Singapore (6)

South Korea (7)

Taipei (8)

Mexico (9)

Netherlands (10)

Malaysia (11)

Thailand (12)

France (13)
Italy (14)

Czech (15)
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ศกัยภาพด้านการออกแบบเชิงวศิวกรรม (Engineering Design) 
รวมถึงส่งเสริมให้มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ ๆ  เช่น อุปกรณ์
เซ็นเซอร์และเคร่ืองกลจุลภาค (Micro Electromechanical 
System : MEMS) ใช้ในอุปกรณ์สื่อสาร ระบบจัดการพลังงาน
ฉลาด (Smart Power) อิ เล็กทรอนิกส ์ในยานยนต ์/ 
เครื่องมือแพทย์/การเกษตร RFID ไมโครคอนโทรลเลอร์  
(Microcontrollers) ซ่ึงเป็นช้ินส่วนท่ีช่วยให้ผลิตภัณฑ์ฉลาด
ขึ้น 

 อุตสาหกรรมอิเล็กทรอนิกส์ : Advance & Effective 
Electronics Manufacturer เพือ่พฒันาให้เป็นอุตสาหกรรม
ที่มีก้าวหน้าทันสมัยและมีประสิทธิภาพในการเช่ือมต่อกับ 
Supply Chain ของโลก
 ผู้ผลิตส่วนใหญ่ในอุตสาหกรรมอิเล็กทรอนิกส์ มีลักษณะ
เป็นการประกอบหรือผลิตโมดูลอิเล็กทรอนิกส์ ข้ันกลาง   
จงึต้องน�าเข้าวัตถดิุบขัน้ต้นจากต่างประเทศ และต้องส่งออกไป
ต่างประเทศทีเ่ป็นฐานประกอบขัน้สดุท้าย   ซึง่ปัจจบุนัชิน้ส่วน
อเิล็กทรอนิกส์ (Electronics Devices) เป็นกลไกส�าคญัในการ
สร้างนวัตกรรมให้กับอุตสาหกรรม จากการเป็นชิ้นส่วนส�าคัญ
ในผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ จ�านวนมาก เช่น เครื่องใช้ไฟฟ้า อุปกรณ์
ไฟฟ้าก�าลัง ยานยนต์ เครื่องมือแพทย์ การเกษตร โดยมีปัจจัย
ผลักดันคือความต้องการผลิตภัณฑ์ที่มีความฉลาด (Smart & 
Intelligence) และมขีนาดทีเ่ลก็ลง (Small Footprint) ปัจจยั
ในการขับเคลื่อนอุตสาหกรรมอิเล็กทรอนิกส์ คือ ต้นทุนการ
ผลติทีแ่ข่งขนัได้ และสามารถเปลีย่นแปลงตามเทคโนโลยไีด้ทนั 
ดังนั้นต�าแหน่งเชิงยุทธศาสตร์ คือ “Advance & Effective 
Electronics Manufacturer” โดยการพัฒนากระบวนการผลติ
ให้มีความทนัสมยัด้วยการน�าเทคโนโลยกีารผลิตอตัโนมตัมิาใช้
มากขึ้น (Automation) ยกระดับผู้ผลิตจาก OEM ให้เป็น 
Electronics Manufacturing Service (EMS) โดยการเพ่ิม
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 อุตสาหกรรมไฟฟ้าก�าลัง : Total Solution Service 
Provider มุ ่งสู ่การเป็นผู ้ให้บริการแบบครบวงจรที่มี
มาตรฐานการติดตั้งและให้บริการอย่างมืออาชีพ 
 อตุสาหกรรมไฟฟ้าก�าลงั ซึง่เกีย่วข้องกับโครงสร้างพืน้ฐาน
ด้านการผลติ/ส่งไฟฟ้าและพลงังาน   มลีกัษณะเป็นสนิค้าขนาด
ใหญ่ติดตั้งไว้ในสถานที่เฉพาะ เพ่ือการแปลงรูปหรือส่งผ่าน
พลังงาน การขายส่วนมากเป็นการท�าสัญญาซื้อขายระหว่าง
รัฐบาล/องค์กร/บริษัท โดยทิศทางการพัฒนาจะมีแนวโน้ม 
การผลิตไฟฟ้าจากพลังงานทดแทน (Renewable Energy)  
มากขึ้น และการพัฒนาเป็นระบบจ่ายไฟฟ้าอัจฉริยะ (Smart 
Grid) เพ่ือให้สามารถควบคุม/ตรวจสอบ/สือ่สารต่างๆ ในระบบ
การจ่ายไฟฟ้า ผลิตภัณฑ์ไฟฟ้าก�าลังต้องอาศัยการออกแบบ 
เชิงวิศวกรรมเพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่มีมาตรฐาน ซึ่งไทยมีจุดแข็ง
ทางด้านคณุภาพมาตรฐานสนิค้าทีไ่ด้รบัการยอมรบั  จึงก�าหนด
ให้เป็น “Total Solution Service Provider” เพื่อยกระดับ 
ผู้ผลิตไทยให้เป็นผู้ให้บริการครบวงจรที่มีมาตรฐานการติดต้ัง/
ให้บรกิารอย่างมอือาชพีมากขึน้ ซึง่สอดคล้องกบัความต้องการ
ของประเทศใน ASEAN ทีก่�าลงัลงทนุก่อสร้างโครงสร้างพืน้ฐาน
ต่าง ๆ จ�านวนมาก จึงต้องมีมาตรการเชิงรุกในการเข้าสู่ตลาด
โดยใช้จุดแข็งที่ไทยมีอยู่ในการเผยแพร่ความรู้เรื่องมาตรฐาน/
ความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์ไทย หรือการเข้าไปสนับสนุน 
การจัดท�ามาตรฐานผลิตภัณฑ์ให้กับประเทศต่าง ๆ  ใน ASEAN 

เพื่อสร้างให้เกิดการยอมรับมากขึ้น พร้อมกับส่งเสริมให้ผู้ผลิต
รุกเข้าตลาดในลักษณะกลุ่มความร่วมมือท่ีมีสินค้าและบริการ
อย่างครบวงจร และเร่งพฒันาความรู/้เทคโนโลยใีหม่ ๆ  ทีพ่ร้อม
ให้ค�าปรึกษา ออกแบบ ผลิตและติดตั้งได้อย่างมีคุณภาพที่ 
ดียิ่งขึ้น
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การผลิตภาคอุตสาหกรรมในเดือน
เมษายน 2557 หดตัวร้อยละ 3.9 
เมือ่เทยีบกบัเดอืนเดยีวกนัของปีก่อน จากก�าลงั

ซื้อภายในประเทศลดลง แต่อย่างไรก็ตามการ

ผลิตในหลายอุตสาหกรรมส�าคัญมีแนวโน้มที่ดี

ขึ้นจากการส่งออกไปยังตลาดหลัก ส�าหรับ

อัตราการใช้ก�าลังการผลิตในเดือนเมษายน 

2557 อยู่ที่ร้อยละ 56.58

สรุปสถานการณ์
การผลิตภาคอุตสาหกรรม
เดือนเมษายน 2557

 l ส�านักวิจัยเศรษฐกิจอุตสาหกรรม

ประกอบกับรายได้เกษตรกรปรับตัวลดลงเป็นไปตามราคา
สนิค้าเกษตร โดยอตุสาหกรรมการผลติเครือ่งใช้ไฟฟ้าภายใน
บ้านดชันผีลผลติหดตวัลงร้อยละ 9.7 เนือ่งจากความต้องการ
ภายในประเทศลดลง แต่อย่างไรก็ตามจากสภาพอากาศที่ร้อน
ขึ้น ท�าให้การผลิตเครื่องปรับอากาศยังมีดัชนีผลผลิตขยายตัว
ร้อยละ 6.7 เมื่อเปรียบเทียบกับช่วงเดียวกันของปีก่อน 

 การผลิตอุตสาหกรรมส�าคัญในเดือนเมษายน 2557 ลดลง
เมื่อเทียบกับช่วงเดียวกันของปีก่อน เนื่องจากก�าลังซื้อภายใน
ประเทศที่ชะลอตัวลงจากความกังวลสถานการณ์การเมือง 

ECON      REVIEWสรุปสถานการณ์การผลิตภาคอุตสาหกรรม 
เดือนเมษายน 2557 

ข้อมูลเพิ่มเติม : ประวีณาภรณ์  อรุณรัตน์                                             ส านักวิจัยเศรษฐกิจอุตสาหกรรม  ส านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม 

โทร 0 2202 3915 

 
 

การผลิตอุตสาหกรรมส าคัญในเดือนเมษายน 2557 ลดลงเมื่อเทียบกับช่วงเดียวกันของปีก่อน เนื่องจากก าลังซื้อ
ภายในประเทศที่ชะลอตัวลงจากความกังวลสถานการณ์การเมือง ประกอบกับรายได้เกษตรกรปรับตัวลดลงเป็นไปตามราคา
สินค้าเกษตร โดยอุตสาหกรรมการผลิตเคร่ืองใช้ไฟฟ้าภายในบ้านดัชนีผลผลิตหดตัวลงร้อยละ 9.7 เนื่องจากความต้องการ
ภายในประเทศลดลง แต่อย่างไรก็ตามจากสภาพอากาศที่ร้อนขึ้น ท าให้การผลิตเครื่องปรับอากาศยังมีดัชนีผลผลิตขยายตัว
ร้อยละ 6.7 เมื่อเปรียบเทียบกับช่วงเดียวกันของปีก่อน  

อุตสาหกรรมการผลิตชิ้นส่วนอิเล็กทรอนิกส์ในเดือนเมษายน 2557 มีดัชนีผลผลิตขยายตัวร้อยละ 7.0 เมื่อเทียบ
กับเดือนเดียวกันของปีก่อน จากความต้องการทีป่รับเพิ่มขึ้นของตลาดโลกท าให้มีค าสั่งซื้อเพิ่มขึ้น โดยการผลิตอุตสาหกรรมใน
กลุ่มอิเล็กทรอนิกส์อย่างเครื่องรับโทรทัศน์มีดัชนีผลผลิตขยายตัวร้อยละ 13.14 จากความต้องการโทรทัศน์ในระบบดิจิตอล 
ประกอบกับความต้องการเพื่อรองรับกับเทศกาลฟุตบอลโลก ส าหรับอุตสาหกรรมการผลิต Hard Disk Drive มีดัชนีผลผลิต
หดตัวลงเล็กน้อยที่ระดับร้อยละ 0.9 เนื่องจากการเปลี่ยนแปลงเทคโนโลยี  

ส าหรับอุตสาหกรรมการผลิตรถยนต์มีดัชนีผลผลิตหดตัวลงร้อยละ 24.7 เมื่อเทียบกับเดือนเดียวกันของปีก่อน 
เนื่องจากความต้องการภายในประเทศชะลอลง ส่วนสถานการณ์การผลิตเหล็กมีดัชนีผลผลิตกลับมาขยายตัวร้อยละ 3.6 
เมื่อเทียบกับเดือนเดียวกันของปีก่อน จากการเริ่มกลับมาผลิตของผู้ประกอบการบางรายหลังจากท่ีหยุดผลิตไป แต่อย่างไรก็
ตามความต้องการใช้เหล็กในประเทศยังคงลดลงเนื่องจากการลงทุนในโครงการของภาครัฐชะลอลง 

 

เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. 
2556 2557

ดัชนีผลผลิตอุตสาหกรรม -3.9 -7.5 -3.2 -4.9 -2.8 -2.9 -4.0 -10.7 -6.3 -5.6 -4.7 -10.5 -3.9
เครื่องใช้ไฟฟ้า 0.6 -3.8 -7.4 -24.0 -16.6 -15.1 -19.9 -12.3 -19.6 -22.5 -19.2 -21.8 -9.7
ชิ้นส่วนอิเล็กทรอนิกส์ -0.7 -10.0 5.5 1.8 -3.8 -4.2 4.8 -0.3 5.9 2.7 8.5 6.5 7.0
เหล็ก -2.9 2.5 0.1 -6.4 19.9 7.0 -2.1 -3.8 6.8 -11.3 -4.2 -6.5 3.6
รถยนต์  17.5 14.1 5.8 -5.6 -11.9 -15.3 -27.2 -28.7 -21.7 -28.9 -20.9 -28.2 -24.7
เส้ือผ้าส าเร็จรูป -17.2 -12.8 7.0 -1.2 4.9 6.2 -4.4 7.4 3.1 -0.5 12.9 11.8 6.4
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ดัชนีผลผลิตอุตสาหกรรมรายสาขา 

การผลิตภาคอุตสาหกรรมในเดือนเมษายน 2557 หดตัวร้อยละ 3.9 เมื่อเทียบกับเดือนเดียวกันของ 
ปีก่อน จากก าลังซื้อภายในประเทศลดลง แต่อย่างไรก็ตามการผลิตในหลายอุตสาหกรรมส าคัญมีแนวโน้มที่ดีขึ้นจากการ
ส่งออกไปยังตลาดหลัก ส าหรับอัตราการใช้ก าลังการผลิตในเดือนเมษายน 2557 อยู่ท่ีร้อยละ 56.58 
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 อุตสาหกรรมการผลิตชิ้นส่วนอิเล็กทรอนิกส์ในเดือน
เมษายน 2557 มีดัชนีผลผลิตขยายตัวร้อยละ 7.0 เมื่อเทียบ
กับเดือนเดียวกันของปีก่อน จากความต้องการที่ปรับเพิ่มข้ึน
ของตลาดโลกท�าให้มีค�าสัง่ซือ้เพิม่ขึน้ โดยการผลติอตุสาหกรรม
ในกลุ่มอิเล็กทรอนิกส์อย่างเครื่องรับโทรทัศน์มีดัชนีผลผลิต
ขยายตัวร้อยละ 13.14 จากความต้องการโทรทัศน์ในระบบ
ดิจิตอล ประกอบกับความต้องการเพื่อรองรับกับเทศกาล
ฟุตบอลโลก ส�าหรับอุตสาหกรรมการผลิต Hard Disk Drive 

มีดัชนีผลผลิตหดตัวลงเล็กน้อยที่ระดับร้อยละ 0.9 เนื่องจาก
การเปลี่ยนแปลงเทคโนโลยี 
 ส�าหรบัอตุสาหกรรมการผลติรถยนต์มีดชันผีลผลติหดตวั
ลงร้อยละ 24.7 เมือ่เทยีบกบัเดือนเดียวกนัของปีก่อน เนือ่งจาก
ความต้องการภายในประเทศชะลอลง ส่วนสถานการณ์การ

ผลิตเหลก็มดัีชนผีลผลติกลบัมาขยายตัวร้อยละ 3.6 เมือ่เทยีบ
กับเดือนเดียวกันของปีก่อน จากการเริ่มกลับมาผลิตของ 
ผู้ประกอบการบางรายหลังจากที่หยุดผลิตไป แต่อย่างไรก็ตาม
ความต้องการใช้เหล็กในประเทศยงัคงลดลงเนือ่งจากการลงทุน
ในโครงการของภาครัฐชะลอลง

 การผลติเสือ้ผ้าส�าเรจ็รปูดชันผีลผลติขยายตวัร้อยละ 6.4 
เนือ่งจากประเทศจนีและเวยีดนามปรบัขึน้ค่าจ้างแรงงาน ท�าให้
มีค�าสั่งซื้อกลับมาที่ประเทศไทย ส�าหรับการผลิตสิ่งทอต้นน�้ามี
ดชันผีลผลติหดตวัร้อยละ 2.2 เนือ่งจากมสีนิค้าจากประเทศจนี 
และอินโดนีเซียในตลาดโลกเพิ่มมากข้ึน ประกอบกับประเทศ
อินโดนีเซียประกาศใช้มาตรการตอบโต้การทุ่มตลาดในสินค้า
เส้นใยประดิษฐ์
 การจ�าหน่ายสินค้าอุตสาหกรรมในเดือนเมษายน 2557 มี
ระดบัลดลงเมือ่เทยีบกบัเดือนเดยีวกนัของปีก่อน โดยดชันกีาร
ส่งสนิค้าหดตวัร้อยละ 9.1 เมือ่เทยีบกบัเดอืนเดยีวกนัของปีก่อน 
จากความต้องการสินค้าภายในประเทศที่ชะลอลง ส่วนดัชนี
สินค้าส�าเร็จรูปคงคลังเพ่ิมข้ึนร้อยละ 5.2 เมื่อเทียบกับเดือน
เดียวกันของปีก่อน ส�าหรับดัชนีแรงงานในอุตสาหกรรมหดตัว
ร้อยละ 2.4 เมือ่เทยีบกบัเดอืนเดยีวกนัของปีก่อน โดยอัตราการ
ใช้ก�าลังการผลิตในเดือนเมษยน 2557 อยู่ที่ร้อยละ 56.58

สรุปสถานการณ์การผลิตภาคอุตสาหกรรม 
เดือนเมษายน 2557 

ข้อมูลเพิ่มเติม : ประวีณาภรณ์  อรุณรัตน์                                             ส านักวิจัยเศรษฐกิจอุตสาหกรรม  ส านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม 

โทร 0 2202 3915 

เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. 
2556 2557

ดัชนีผลผลิตอุตสาหกรรม 163.0 179.3 180.9 174.3 173.9 172.8 171.3 171.9 168.3 170.5 166.0 178.5 156.6
ดัชนีผลผลิตอุตสาหกรรม(%) -3.9 -7.5 -3.2 -4.9 -2.8 -2.9 -4.0 -10.7 -6.3 -5.6 -4.7 -10.5 -3.9
ดัชนีการส่งสินค้า 3.4 -4.5 -6.8 -6.7 -4.4 -5.8 -10.2 -12.8 -8.2 -10.7 -11.6 -13.0 -9.1
ดัชนีสินค้าส าเร็จรูปคงคลัง 1.7 1.2 14.0 14.0 9.8 8.9 12.5 11.8 8.1 9.8 10.2 4.3 5.2
ดัชนีแรงงานในอุตสาหกรรม 0.0 -0.7 0.2 0.0 0.2 -0.6 0.1 -1.0 -0.4 -2.2 -2.1 -4.5 -2.4
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ดัชนีอุตสาหกรรมต่างๆ 

 
 

การผลิตเสื้อผ้าส าเร็จรูปดัชนีผลผลิตขยายตัวร้อยละ 6.4 เนื่องจากประเทศจีนและเวียดนามปรับขึ้นค่าจ้าง
แรงงาน ท าให้มีค าสั่งซื้อกลับมาที่ประเทศไทย ส าหรับการผลิตสิ่งทอต้นน้ ามีดัชนีผลผลิตหดตัวร้อยละ 2.2 เนื่องจากมีสินค้า
จากประเทศจีน และอินโดนีเซียในตลาดโลกเพิ่มมากข้ึน ประกอบกับประเทศอินโดนีเซียประกาศใช้มาตรการตอบโต้การทุ่ม
ตลาดในสินค้าเส้นใยประดิษฐ์ 

การจ าหน่ายสินค้าอุตสาหกรรมในเดือนเมษายน 2557 มีระดับลดลงเมื่อเทียบกับเดือนเดียวกันของปีก่อน โดยดัชนี
การส่งสนิค้าหดตัวร้อยละ 9.1 เมื่อเทียบกับเดือนเดียวกันของปีก่อน จากความต้องการสินค้าภายในประเทศท่ีชะลอลง ส่วน
ดัชนีสินค้าส าเร็จรูปคงคลังเพิ่มขึ้นร้อยละ 5.2 เมื่อเทียบกับเดือนเดียวกันของปีก่อน ส าหรับดัชนีแรงงานในอุตสาหกรรมหดตัว
ร้อยละ 2.4 เมื่อเทียบกับเดือนเดียวกันของปีก่อน  โดยอัตราการใช้ก าลังการผลิตในเดือน เมษยน 2557 อยู่ที่ 
ร้อยละ 56.58 
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มารู้จักกับ OECD 
 องค์การเพ่ือความร่วมมือทางเศรษฐกิจและการพัฒนา 
(Organisation for Economic  Co-operation and  
Development – OECD) จดัตัง้ขึน้ในปี พ.ศ. 2504  มสี�านกังาน
ใหญ่อยูท่ี่กรุงปารีส ประเทศฝรั่งเศส โดยเป็นองค์กรระหว่าง
ประเทศของกลุ่มประเทศที่พัฒนาแล้วและยอมรับระบอบ
ประชาธิปไตยและเศรษฐกิจการค้าเสรี ในการร่วมกันพัฒนา
เศรษฐกิจของภูมิภาคยุโรปและโลก OECD มีบทบาทส�าคัญใน
การเสริมสร้างความแข็งแกร่งทางเศรษฐกิจให้แก่ประเทศ
สมาชกิ โดยการปรับปรงุประสิทธภิาพ    การบริหารจัดการ ส่ง
เสริมการค้าเสรี และให้ความช่วยเหลือเพ่ือการพัฒนาท้ังใน
ประเทศอุตสาหกรรมและประเทศก�าลังพัฒนา 
 ภารกิจหลักของ OECD คือ การน�าข้อมูลและผลการวิจัย
ต่าง ๆ  ทีม่อียูเ่ป็นจ�านวนมากมายและหลากหลายมาช่วยเหลอื
ประเทศสมาชิกให้มีความเจริญรุ่งเรือง รวมถึงการขจัดความ
ยากจน ด้วยการมีการเติบโตทางเศรษฐกิจอย่างต่อเนื่องและ
ความมั่นคงด้านการเงิน ควบคู่ไปกับการพัฒนาด้านสังคม โดย
การน�าข้อมูลต่าง ๆ  ที่ได้รบัมาวิเคราะห์เพื่อหาแนวทางส�าหรับ
การจัดท�านโยบายด้านต่าง ๆ ให้กับประเทศสมาชกิเพือ่น�าไป
ปฏบิตั ิรวมถงึจดัท�านโยบายด้านต่าง ๆ  ในการสร้างปฏสิมัพนัธ์กับ
ประเทศภายนอกกลุ่ม โดยเฉพาะประเดน็ปัญหาข้ามชาติต่าง ๆ 
อนัเกิดจากกระแสโลกาภวิตัน์ ซ่ึงเป็นภารกจิหลักทีเ่ปลีย่นแปลง
ไปจากเดิม ที่เน้นเฉพาะการตรวจสอบนโยบายในด้านต่าง ๆ 
ของประเทศสมาชิกเท่านั้น
 ปัจจบุนั OECD ถอืเป็นองค์กรวจิยัทีม่คีณุภาพทีส่ดุองค์กรหนึง่
ของโลก เป็นแหล่งรวมข้อมลูวิจัยต่าง ๆ  ให้ประเทศสมาชิกสามารถ
ปรึกษา ค้นคว้า รวมท้ังขอข้อเสนอแนะเก่ียวกบัแนวปฏบิตัอินัเป็น
เลศิในด้านต่าง ๆ ซึ่งประกอบด้วยสมาชิก 34 ประเทศ ได้แก่ 
ออสเตรเลีย ออสเตรีย เบลเยียม แคนาดา ชิลี สาธารณรัฐเช็ค 
เดนมาร์ก เอสโตเนีย ฟินแลนด์ ฝรั่งเศส เยอรมนี กรีซ ฮังการี 
ไอซ์แลนด์ ไอร์แลนด์ อิสราเอล อิตาลี ญี่ปุ่น สาธารณรัฐเกาหลี 

ลักเซมเบิร์ก เม็กซิโก เนเธอร์แลนด์ นิวซีแลนด์ นอร์เวย์  
โปแลนด์  โปรตุเกส  สโลวาเกีย  สโลเวเนยี สเปน  สวเีดน   
สวติเซอร์แลนด์ ตรุกี สหราชอาณาจกัร สหรฐัอเมรกิา และ 1 องค์กร 
คอืสหภาพยุโรป 

OECD กับไทยและภูมิภาคอาเซียน.
 ภูมิภาคเอเชียและเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ เป็นภูมิภาคท่ี
มีพลวัตสูง (Highly Dynamic Region) ซึ่งที่ผ่านมาประเทศ
ต่าง ๆ ในภูมิภาคนี้ รวมถึงอาเซียนมีการฟื้นตัวอย่างรวดเร็ว
และได้รับผลกระทบจากวิกฤติการเงินโลกในปี พ.ศ. 2504  

SHARINGSHARING
ยุทธศาสตร์และแนวทางการพัฒนาเศรษฐกิจอย่างยั่งยืนของ OECD 

ต่อไทยและอาเซียน
l  ส�านักเศรษฐกิจอุตสาหกรรมระหว่างประเทศ
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น้อยที่สุด ตลอดจนมกีารเตบิโตทางเศรษฐกจิในระดบัปานกลาง
อย่างต่อเน่ือง ส่งผลให้ OECD มีความต้องการท่ีจะเข้ามามี
บทบาท และขยายความร่วมมือกับไทยและภูมิภาคเอเชีย 
ตะวันออกเฉียงใต้ ดังนั้น ที่ประชุมสภาระดับรัฐมนตรีของ 
OECD เมื่อวันที่ 30 พฤษภาคม พ.ศ. 2556 จึงมีมติให้จัดตั้ง 
Southeast Asia Regional Programme ขึ้น เพื่อเป็น 
การเสริมสร้างความเข้าใจระหว่างประเทศสมาชิกอาเซียน กับ 
OECD ซึ่งโครงการดังกล่าวจะมุ่งเน้นในประเด็นหลัก 4 ด้าน 
ได้แก่  (1) การส่งเสริมความเชื่อมโยงในภูมิภาค (2) การเสริม
สร้างบรรยากาศทีด่ใีนการประกอบธรุกจิ (3) การสร้าง การเตบิโต 
ทางเศรษฐกิจอย่างครอบคลุมและยั่งยืน และ (4) การรวบรวม
สถิติเพื่อน�าไปใช้เป็นตัวชี้วัดต่าง ๆ 
 โดยในส่วนของประเทศไทย OECD มีความประสงค์ที่จะ
จดัท�า OECD-Thailand Country Partnership Programme 
กับประเทศไทย เพื่อเป็นการยกระดับความร่วมมือระหว่างกัน
อย่างค่อยเป็นค่อยไป ในลักษณะของ Country Programme 
ที่มีกรอบเวลาการด�าเนินการประมาณ 2 ปี ซึ่งการด�าเนินการ
ดังกล่าวจะท�าให้ประเทศไทยทราบถึงแนวปฏิบัติ ข้อก�าหนด 
และมาตรฐานของ OECD เพื่อเป็นการประเมินความพร้อม  
รวมถึงเตรียมการในด้านต่าง ๆ ของไทยให้มีความพร้อม 
มากขึน้ในการทีจ่ะสมคัรเข้าเป็นสมาชิก OECD ในปี พ.ศ. 2558

ยทุธศาสตร์และแนวทางการพฒันาเศรษฐกจิอย่างยัง่ยนืของ 
OECD
 เก่ียวกบัการจดัตัง้โครงการ Southeast Asia Regional  
Programme ดงักล่าว กระทรวงการคลงัอนิโดนเีซียได้เป็นเจ้าภาพ
จัดการประชุม OECD Southeast Asia Regional Forum ขึน้
ระหว่างวนัที ่25-26 มนีาคม พ.ศ. 2557  ณ เมอืงบาหล ีสาธารณรฐั
อนิโดนเีซยี โดยมวีตัถุประสงค์เพือ่รบัฟังความเหน็จากประเทศ
สมาชิก OECD และสมาชิกอาเซียนเก่ียวกับแนวทางและ
ประเด็นหลักในการด�าเนินกิจกรรมความร่วมมือระหว่างกัน 
โดยมีหัวข้อหลักของการประชุม คือ “Fostering Regional  
Competitiveness for Inclusive and Sustainable Growth” 
ซึ่งการประชุมจะกล่าวถึงสาขาที่ OECD เห็นควรบรรจุใน 
Southeast Asia Regional Programme ได้แก่ ภาษี การค้า 
การลงทุน การศึกษา SMEs  นวัตกรรม การปฏิรูปกฎระเบียบ
ภายใน และบทบาทของความร่วมมือภาครัฐ – เอกชน 
 โดยท่ีประชุมได้สรุปประเด็นและปัจจัยต่าง ๆ ที่น�าไปสู่ 
การสร้างความเชื่อมโยงเพื่อน�าไปสู่สภาพแวดล้อม ทีด่ใีนการ
ประกอบธุรกิจ และการเติบโตทางเศรษฐกิจอย่างครอบคลมุ
และยั่งยืน ได้แก่ 
 1) การสร้างความเช่ือมโยงเพ่ือน�าไปสู่สภาพแวดล้อม 
ที่ดีในการประกอบธุรกิจ
      (1) Infrastructure and Facilitations การมี
โครงสร้างพื้นฐานและส่ิงอ�านวยความสะดวกท่ีมีประสิทธิภาพ
ในด้านต่าง ๆ  รวมถงึระบบเทคโนโลยสีารสนเทศและกฎระเบยีบ
ข้อบังคับที่มีความยืดหยุ่นและเอื้อต่อการค้าและการลงทุน  
ถือเป็นปัจจยัส�าคญัทีจ่ะดงึดดูนกัลงทนุให้เข้ามาประกอบธรุกิจ 
  (2) Public – Private Partnerships (PPPs) ความ
ร่วมมอืภาครัฐ-เอกชน การส่งเสริมให้ภาคเอกชนเข้ามาร่วม
ลงทุนในโครงสร้างพ้ืนฐานกับภาครัฐถือว่าเป็นกลไกและ
แนวทางที่ส�าคัญต่อการพัฒนาโครงสร้างพื้นฐานของ
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ประเทศ ซ่ึงจะส่งผลต่อการดึงดูดนักลงทุนให้เข้ามาลงทุน
ในประเทศ  
  (3) Regulatory Reform ควรมีการปฏิรูป 
กฎระเบียบด้านต่าง ๆ  ทีเ่ป็นอปุสรรคต่อการค้าและการลงทุน 
ทัง้ในประเทศและระหว่างประเทศในภมิูภาคอาเซยีน ได้แก่ 
การลดภาษี ระเบียบพิธีการด้านศุลกากร การปกป้องและ
คุ้มครองนักลงทุน เป็นต้น      
  (4) Political Stability เสถยีรภาพทางการเมอืงถือ
เป็นปัจจยัส�าคญัทีน่กัลงทนุเชือ่มัน่ว่าในระยะยาวประเทศที่
จะเข้าไปลงทนุนัน้จะไม่มีการเปลีย่นแปลงทางนโยบายด้าน
เศรษฐกิจอย่างบ่อยครั้ง                        
 2) การเติบโตทางเศรษฐกิจอย่างครอบคลุมและยั่งยืน  
  (1) Tax Policy ควรมกีารจดัท�านโยบายและความตกลง
ระหว่างประเทศด้านภาษีเพือ่ปกป้องและคุ้มครองนักลงทุน และ
ส่งเสริมการลงทุนในด้านต่าง ๆ ที่เป็นมาตรฐาน 
     (2) Financial Policy for SMEs  SMEs ถือว่ามี
บทบาทส�าคัญต่อการเติบโตทางเศรษฐกิจอย่างยั่งยืน ทั้งนี้ 
ป ัญหาท่ีอาเซียนก�าลังเผชิญอยู ่ซึ่งเป็นอุปสรรคส�าคัญต่อ 
การพัฒนา SMEs คือ เรือ่งการเข้าถงึแหล่งเงนิทนุ การพฒันาด้าน
เทคโนโลยแีละนวัตกรรม และการพฒันาทรัพยากรทุนมนุษย์  
      (3) Innovation Capacity Policy การจดัท�านโยบาย
ในการส่งเสรมิและพฒันาด้านนวตักรรมถอืว่าเป็นสิง่ส�าคญัและ
จ�าเป็นต่อการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศให้มกีารเติบโตอย่าง
ยั่งยืน 
      (4) Human Capital การจัดท�านโยบายด้าน 
การพัฒนาทรพัยากรทนุมนษุย์ ถอืเป็นแนวทางส�าคัญทีน่�าไปสู่ 
การเพ่ิม productivity ซึง่จะส่งผลดีต่อเศรษฐกจิทัง้ในระดับ micro 
และ macro economies 

จัดท�าโดย 
 นายชาญชัย โฉลกคงถาวร
 นักวิเคราะห์นโยบายและแผนช�านาญการ

      (5) Implementation Capacity  การพัฒนาเรื่อง
การแปลงนโยบายไปสูก่ารปฏบิตัถิอืเป็นประเดน็หนึง่ทีม่คีวาม
ส�าคัญต่อการพัฒนาเศรษฐกิจอย่างยั่งยืน 

 ปัจจุบันประเทศไทยยังไม่ได้เข้าร่วมเป็นสมาชิก OECD 
อย่างไรกต็ามการจดัท�า Country Programme ระหว่างไทยกบั 
OECD ดังกล่าวในช่วง 2-3 ปี จากนี้ ถือเป็นการยกระดบัและ
พฒันาความร่วมมอืระหว่างกนัอย่างค่อยเป็นค่อยไป ท�าให้เรา
สามารถทีจ่ะประเมนิได้ว่า หากประเทศไทยมีความพร้อมและ
ศกัยภาพในด้านต่าง ๆ อยูใ่นระดับท่ีใกล้เคียงกบัมาตรฐานของ 
OECD แล้ว ก็สามารถท่ีจะสมคัรเข้าเป็นสมาชิก OECD  ในปี พ.ศ. 
2558 เพื่อเป็นการยกระดับและสถานะทางเศรษฐกิจของ
ประเทศให้เทียบเคียงกับประเทศพัฒนาแล้วของเอเชีย เช่น 
ญี่ปุ่น และเกาหลีใต้ได้ต่อไป 

ข้อมูลอ้างอิง :  กรมเศรษฐกิจระหว่างประเทศ 
  กระทรวงการต่างประเทศ
เว็บไซต์  http://www.oecd.org   
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 การเข้าร้านกาแฟและสั่งกาแฟมาดื่มซักแก้ว ฟังดูอาจ
จะง่าย แต่ถ้าเป็นเรื่องง่ายจริง ผลลัพธ์การค้นหาค�าว่า “วิธี
สั่งกาแฟ” หรือ ค�าว่า “How to order coffee” ใน  
Google คงไม่มากเป็น 4 ล้านผลลพัธ์ และ 700 ล้านผลลพัธ์ 
ตามล�าดับ อย่างไรก็ดี ปัญหาเหล่านี้จะหมดไป ถ้าเข้าใจเมนู
กาแฟก่อนสั่ง จะท�าให้เราได้ล้ิมรสกาแฟแก้วโปรดได้ตรง
ความต้องการ 
 เมนูกาแฟสตูรต่าง ๆ  เริม่ต้นจาก เอสเพรสโซ (Espresso) 
หรือทางออสเตรเลียจะเรียกว่า Short Black ค�าว่า Espresso 
มาจากภาษาอติาล ีแปลว่า เร่งด่วน การชงเครือ่งด่ืมเอสเพรสโซ 
จึงเป็นการชงโดยใช้แรงอดัไอน�า้หรอืน�า้ร้อนผ่านเมลด็กาแฟคัว่
อย่างเข้มที่บดละเอียดและชงอย่างเร็ว ท�าให้กาแฟแก่และ 
เข้มข้น มรีสชาตขิมปนหวานจากรสแท้ของเมลด็กาแฟ แตกต่าง
จากเครื่องดื่มกาแฟชนิดอื่น เอสเพรสโซมักจะเสิร์ฟเป็น shot 
(ประมาณ 1-1.5 ออนซ์) ถ้าต้องการเพียงครึ่ง shot จะเรียกว่า 

l  ส�านักนโยบายอุตสาหกรรมรายสาขา 2

LifeLife

แก้วโปรด…ตรงใจแก้วโปรด…ตรงใจ

แก้วโปรด…ตรงใจ 

สํานักนโยบายอุตสาหกรรมรายสาขา 2 

   การเข้าร้านกาแฟและสั่งกาแฟมาดื่มซักแกว้ ฟังดูอาจจะง่าย แต่ถ้าเป็นเรื่องง่ายจริง 
ผลลัพธ์การค้นหาคําว่า “วิธีสั่งกาแฟ” หรือ คําว่า “How to order coffee” ใน Google 
คงไมม่ากเป็น 4 ล้านผลลัพธ ์และ 700 ล้านผลลัพธ ์ตามลําดับ อย่างไรก็ดี ปัญหาเหล่านี้จะหมดไป 
ถ้าเข้าใจเมนูกาแฟก่อนสั่ง จะทําให้เราได้ลิ้มรสกาแฟแก้วโปรดได้ตรงความต้องการ  

   เมนูกาแฟสูตรต่าง ๆ เริ่มต้นจาก เอสเพรสโซ (Espresso) หรือทางออสเตรเลีย 
จะเรียกว่า Short Black คําว่า Espresso มาจากภาษาอิตาลี แปลว่า เร่งด่วน การชงเครื่องดืม่ 
เอสเพรสโซจึงเป็นการชงโดยใช้แรงอัดไอน้าํหรือน้ําร้อนผ่านเมล็ดกาแฟคั่วอย่างเข้มที่บดละเอียดและ
ชงอย่างเร็ว ทําให้กาแฟแก่และเข้มข้น มีรสชาติขมปนหวานจากรสแท้ของเมล็ดกาแฟ 
แตกต่างจากเครื่องดื่มกาแฟชนิดอื่น เอสเพรสโซมักจะเสิร์ฟเป็น shot (ประมาณ 1-1.5 ออนซ)์ 

ถ้าต้องการเพียงครึ่ง shot จะเรียกว่า 
เอสเพรสโซ ริสเทรตโต (Espresso 
Ristretto) หากต้องการ 2 shot จะเรียกว่า 
เอสเพรสโซ ดอปปิโอ (Expresso Doppio) 

   เครื่องดื่มเอสเพรสโซจะมคีรีม (Crema) หรือฟองลอยหน้าอยู่ด้านบน 
อันเกิดจากการชงภายใต้แรงดันสูง โดยฟองจะบอกถึงรสชาติของกาแฟด้วย 
เอสเพรสโซรสชาติดจีะมฟีองสีน้ําตาลทอง เนื้อละเอียดและแน่น ถ้าฟองมีสีน้ําตาลเข้มจัด 
อาจเกิดจากน้ํามีความร้อนสูงเกิน น้ําร้อนผ่านผงกาแฟนานเกิน ผงกาแฟละเอียดเกิน 
เมล็ดกาแฟคั่วเข้มเกิน หรือใช้ผงกาแฟมากเกนิไป ส่วนถ้าฟองมีสีอ่อน 
อาจเกิดจากความร้อนของน้ําที่ใช้ต่ําเกิน น้ําร้อนผ่านผงกาแฟเร็วเกิน และผงกาแฟหยาบเกิน 
จนน้ํายังไม่สามารถละลายสารต่าง ๆ ในกาแฟออกมาได้อย่างครบถ้วน 
หรืออาจเกิดจากการใช้เมล็ดกาแฟคั่วที่เก่าจนเกินไป 
คอกาแฟจะดื่มเอสเพรสโซโดยไม่เติมน้ําตาลหรือนม และดื่มตอนชงเสร็จใหม ่ๆ เพื่อไม่ให้เสียรสชาต ิ
เครื่องดื่มชนิดนี้นิยมมากที่สุดในแถบยุโรปตอนใต ้โดยเฉพาะอิตาล ี 

   ด้วยคุณสมบัติของเอสเพรสโซซึ่งเป็นเครื่องดื่มที่มีรสชาติแท้ของกาแฟ 
เอสเพรสโซจึงถูกดัดแปลงโดยเติมน้ํา นม หรือฟองนม กลายเป็นเมนูกาแฟสูตรต่าง ๆ 
ที่นิยมในปัจจุบัน ซึ่งเราคุ้นเคยชื่อกันเป็นอย่างด ีเช่น ลาเต ้คาปูชิโน และมอคคา 
แต่รู้หรือไม่ว่าเครื่องดื่มที่เริ่มต้นจาก 
เอสเพรสโซเหล่านี้ มีความแตกต่างกนัในรายละเอียด ซึ่งเป็นอย่างไรนั้นมาดูกัน  

อเมริกาโน (Americano) หรือ คาเฟ ่อเมริกาโน่ (Caffè Americano) 
หรือทางออสเตรเลียจะเรียกว่า Long Black 
เป็นเครื่องดื่มที่มีวิธีการชงโดยเติมน้ําร้อน 6-8 ออนซ ์
ผสมลงไปในเอสเพรสโซเพื่อเจือจาง อเมริกาโนเหมาะสําหรับผู้ที่ 
ชื่นชอบกาแฟดํา แต่ไม่แก่และเข้มถึงขั้นเอสเพรสโซ 

และคอกาแฟส่วนใหญ่นิยมดื่มอเมริกาโนโดยไม่ปรุงด้วยนมหรือน้ําตาล 
เพื่อให้ได้ความหอมของกาแฟแท้ ๆ 
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เอสเพรสโซ ริสเทรตโต (Espresso Ristretto) หากต้องการ 2 
shot จะเรยีกว่า เอสเพรสโซ ดอปปิโอ (Expresso Doppio)
 เคร่ืองดืม่เอสเพรสโซจะมีครมี (Crema) หรอืฟองลอยหน้า
อยูด้่านบน อนัเกดิจากการชงภายใต้แรงดนัสงู โดยฟองจะบอก
ถงึรสชาตขิองกาแฟด้วย เอสเพรสโซรสชาตดิจีะมฟีองสนี�า้ตาล
ทอง เนื้อละเอียดและแน่น ถ้าฟองมีสีน�้าตาลเข้มจัด อาจเกิด
จากน�้ามีความร้อนสูงเกิน น�้าร้อนผ่านผงกาแฟนานเกิน  
ผงกาแฟละเอียดเกิน เมล็ดกาแฟคั่วเข้มเกิน หรือใช้ผงกาแฟ
มากเกินไป ส่วนถ้าฟองมีสีอ่อน อาจเกิดจากความร้อนของน�้า
ทีใ่ช้ต�า่เกิน น�า้ร้อนผ่านผงกาแฟเรว็เกนิ และผงกาแฟหยาบเกนิ 
จนน�้ายังไม่สามารถละลายสารต่าง ๆ ในกาแฟออกมาได้อย่าง
ครบถ้วน หรอือาจเกิดจากการใช้เมลด็กาแฟคั่วที่เกา่จนเกินไป 
คอกาแฟจะดื่มเอสเพรสโซโดยไม่เติมน�้าตาลหรือนม และดื่ม
ตอนชงเสร็จใหม่ ๆ เพื่อไม่ให้เสียรสชาติ เครื่องดื่มชนิดนี้นิยม
มากที่สุดในแถบยุโรปตอนใต้ โดยเฉพาะอิตาลี 
 ด้วยคุณสมบัติของเอสเพรสโซซึ่งเป็นเครื่องดื่มที่มีรสชาติ
แท้ของกาแฟ เอสเพรสโซจึงถูกดัดแปลงโดยเติมน�้า นม หรือ
ฟองนม กลายเป็นเมนูกาแฟสูตรต่าง ๆ ที่นิยมในปัจจุบัน ซึ่ง
เราคุ้นเคยชื่อกันเป็นอย่างดี เช่น ลาเต้ คาปูชิโน และมอคคา 

แต่รู ้หรือไม่ว ่าเคร่ืองดื่มท่ีเร่ิมต้นจากเอสเพรสโซเหล่านี้  
มีความแตกต่างกันในรายละเอียด ซึ่งเป็นอย่างไรนั้นมาดูกัน 

 อเมริกาโน (Americano) หรือ 
คาเฟ่ อเมรกิาโน่ (Caffè Americano) 
หรือทางออสเตรเลียจะเรียกว่า Long 
Black เป็นเครื่องดื่มท่ีมีวิธีการชงโดย
เติมน�้าร้อน 6-8 ออนซ์ ผสมลงไปใน 

เอสเพรสโซเพื่อเจือจาง อเมริกาโนเหมาะส�าหรับผู้ที่ช่ืนชอบ
กาแฟด�า แต่ไม่แก่และเข้มถึงข้ันเอสเพรสโซ และคอกาแฟ 
ส่วนใหญ่นิยมดื่มอเมริกาโนโดยไม่ปรุงด้วยนมหรือน�้าตาล  
เพื่อให้ได้ความหอมของกาแฟแท้ ๆ
 คาปูชิโน (Cappuccino) เป็น
เครื่องดื่มที่มีต้นก�าเนิดจากอิตาลี โดย 
คาปู ชิ โนมีส ่ วนประกอบหลัก คือ  
เอสเพรสโซ นมร้อน และฟองนม ใน
สัดส่วนที่เท่ากัน คือ อย่างละ 1/3 ส่วน 
ฟองนมจะช่วยคงความร้อนของกาแฟไว้
นาน ๆ และการดื่มคาปูชิโนที่ได้รสชาติ
ต้องดื่มกาแฟพร้อมกับฟองนม เพื่อลิ้มรสความนุ่มของฟองนม 

 ลาเต้ (Latte) หรือ คาเฟ่ ลาเต้ 
(Caffè Latte) ซึง่หมายถงึ “กาแฟกบั
นม” ลาเต ้เป ็นเครื่องดื่มท่ีท�าจาก 
เอสเพรสโซ 1/3 ส่วน นมร้อน 2/3 ส่วน 
และปิดหน้าด้วยฟองนมประมาณ 1 
เซนติเมตร ว่ากันว่าเสน่ห์ของลาเต้จะ

อยู่ตรงที่ฟองนมและอุณหภูมิของนมร้อนที่เหมาะสม ลาเต้จะ
มีสัดส่วนของนมมากกว่าคาปูชิโน รสชาติลาเต้จึงอ่อนและได้
รสนมมากกว่าคาปูชิโน

แก้วโปรด…ตรงใจ 

สํานักนโยบายอุตสาหกรรมรายสาขา 2 

   การเข้าร้านกาแฟและสั่งกาแฟมาดื่มซักแกว้ ฟังดูอาจจะง่าย แต่ถ้าเป็นเรื่องง่ายจริง 
ผลลัพธ์การค้นหาคําว่า “วิธีสั่งกาแฟ” หรือ คําว่า “How to order coffee” ใน Google 
คงไม่มากเป็น 4 ล้านผลลัพธ ์และ 700 ล้านผลลัพธ ์ตามลําดับ อย่างไรก็ด ีปัญหาเหล่านี้จะหมดไป 
ถ้าเข้าใจเมนูกาแฟก่อนสั่ง จะทําให้เราได้ลิ้มรสกาแฟแก้วโปรดได้ตรงความต้องการ  

   เมนูกาแฟสูตรต่าง ๆ เริ่มต้นจาก เอสเพรสโซ (Espresso) หรือทางออสเตรเลีย 
จะเรียกว่า Short Black คําว่า Espresso มาจากภาษาอิตาลี แปลว่า เร่งด่วน การชงเครื่องดืม่ 
เอสเพรสโซจึงเป็นการชงโดยใช้แรงอัดไอน้าํหรือน้ําร้อนผ่านเมล็ดกาแฟคั่วอย่างเข้มที่บดละเอียดและ
ชงอย่างเร็ว ทําให้กาแฟแก่และเข้มข้น มีรสชาติขมปนหวานจากรสแท้ของเมล็ดกาแฟ 
แตกต่างจากเครื่องดื่มกาแฟชนิดอื่น เอสเพรสโซมักจะเสิร์ฟเป็น shot (ประมาณ 1-1.5 ออนซ์) 

ถ้าต้องการเพียงครึ่ง shot จะเรียกว่า 
เอสเพรสโซ ริสเทรตโต (Espresso 
Ristretto) หากต้องการ 2 shot จะเรียกว่า 
เอสเพรสโซ ดอปปิโอ (Expresso Doppio) 

   เครื่องดื่มเอสเพรสโซจะมคีรีม (Crema) หรือฟองลอยหน้าอยู่ด้านบน 
อันเกิดจากการชงภายใต้แรงดันสูง โดยฟองจะบอกถึงรสชาติของกาแฟด้วย 
เอสเพรสโซรสชาติดจีะมฟีองสีน้ําตาลทอง เนื้อละเอียดและแน่น ถ้าฟองมีสีน้ําตาลเข้มจัด 
อาจเกิดจากน้ํามีความร้อนสูงเกิน น้ําร้อนผ่านผงกาแฟนานเกิน ผงกาแฟละเอียดเกิน 
เมล็ดกาแฟคั่วเข้มเกิน หรือใช้ผงกาแฟมากเกนิไป ส่วนถ้าฟองมีสีอ่อน 
อาจเกิดจากความร้อนของน้ําที่ใช้ต่ําเกิน น้ําร้อนผ่านผงกาแฟเร็วเกิน และผงกาแฟหยาบเกิน 
จนน้ํายังไม่สามารถละลายสารต่าง ๆ ในกาแฟออกมาได้อย่างครบถ้วน 
หรืออาจเกิดจากการใช้เมล็ดกาแฟคั่วที่เก่าจนเกินไป 
คอกาแฟจะดื่มเอสเพรสโซโดยไม่เติมน้ําตาลหรือนม และดื่มตอนชงเสร็จใหม ่ๆ เพื่อไม่ให้เสียรสชาต ิ
เครื่องดื่มชนิดนี้นิยมมากที่สุดในแถบยุโรปตอนใต ้โดยเฉพาะอิตาล ี 

   ด้วยคุณสมบัติของเอสเพรสโซซึ่งเป็นเครื่องดื่มที่มีรสชาติแท้ของกาแฟ 
เอสเพรสโซจึงถูกดัดแปลงโดยเติมน้ํา นม หรือฟองนม กลายเป็นเมนูกาแฟสูตรต่าง ๆ 
ที่นิยมในปัจจุบัน ซึ่งเราคุ้นเคยชื่อกันเป็นอย่างด ีเช่น ลาเต ้คาปูชิโน และมอคคา 
แต่รู้หรือไม่ว่าเครื่องดื่มที่เริ่มต้นจาก 
เอสเพรสโซเหล่านี้ มีความแตกต่างกันในรายละเอียด ซึ่งเป็นอย่างไรนั้นมาดูกัน  

อเมริกาโน (Americano) หรือ คาเฟ ่อเมริกาโน่ (Caffè Americano) 
หรือทางออสเตรเลียจะเรียกว่า Long Black 
เป็นเครื่องดื่มที่มีวิธีการชงโดยเติมน้ําร้อน 6-8 ออนซ์ 
ผสมลงไปในเอสเพรสโซเพื่อเจือจาง อเมริกาโนเหมาะสําหรับผู้ที่ 
ชื่นชอบกาแฟดํา แต่ไม่แก่และเข้มถึงขั้นเอสเพรสโซ 

และคอกาแฟส่วนใหญ่นิยมดื่มอเมริกาโนโดยไม่ปรุงด้วยนมหรือน้ําตาล 
เพื่อให้ได้ความหอมของกาแฟแท้ ๆ 
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คาปูชิโน (Cappuccino) เป็นเครื่องดื่มที่มีต้นกําเนิดจากอิตาลี 
โดยคาปูชิโนมีส่วนประกอบหลัก คือ เอสเพรสโซ นมร้อน และฟองนม 
ในสัดส่วนที่เท่ากัน  
คือ อย่างละ 1/3 ส่วน ฟองนมจะช่วยคงความร้อนของกาแฟไว้นาน ๆ และ 
การดื่มคาปูชิโนที่ได้รสชาตติ้องดื่มกาแฟพร้อมกับฟองนม เพื่อลิ้มรสความนุ่มของฟองนม  

ลาเต้ (Latte) หรือ คาเฟ ่ลาเต้ (Caffè Latte) ซึ่งหมายถึง “กาแฟกับนม”  
ลาเต้เป็นเครื่องดื่มที่ทําจากเอสเพรสโซ 1/3 ส่วน นมร้อน 2/3 ส่วน 
และปิดหน้าด้วยฟองนมประมาณ 1 เซนติเมตร 
ว่ากันว่าเสน่ห์ของลาเต้จะอยู่ตรงทีฟ่องนมและอุณหภูมิของนมร้อนที่เหมาะสม 
ลาเต้จะมีสัดส่วนของนมมากกว่าคาปูชิโน 

รสชาติลาเต้จึงอ่อนและได้รสนมมากกว่าคาปูชิโน 

แฟลต ไวต ์(Flat White) 
เป็นเครื่องดื่มที่มีต้นกําเนิดจากออสเตรเลียและนิวซีแลนด ์แฟลต ไวต์ 
มีสัดส่วนของเอสเพรสโซ และนมร้อนเหมือนลาเต ้ 
แต่ต่างตรงทีแ่ฟลต ไวตไ์ม่ต้องใส่ฟองนม แฟลต ไวต์เป็นกาแฟเนียนนุ่ม  
เหมาะกับคนที่ไม่ชอบกาแฟแบบเข้มข้นมาก ในยุโรปมีรูปแบบกาแฟ 
ที่คล้ายกันเรียกว่า คาเฟ ่โอ เลต ์(Caffè au Lait) แต่คาเฟ ่โอ เลต์ มีสัดส่วนกาแฟต่อนม 1:1 

เอสเพรสโซ แมคคิอาโต (Espresso Macchiato) คือ 
เอสเพรสโซที่เติมฟองนมเล็กน้อยด้านหน้าของกาแฟ เอสเพรสโซ แมคคิอาโต 
จะใหค้วามหอม เมื่อดื่มจะได้รสนุ่มของนมก่อน 
ต่อด้วยรสชาติอันเข้มข้นของเอสเพรสโซปิดท้าย 
ซึ่งเหมาะกับผู้ที่ชอบดื่มเอสเพรสโซอยู่แล้ว  

 

เอสเพรสโซ คอน ปันย่า (Espresso con Panna) 
เป็นกาแฟสไตล์อิตาเลียน ทําจากเอสเพรสโซ 1-2 shot 
และปิดหน้าด้วยวิปครีม 
ซึ่งวิปครีมจะละลายในกาแฟและนยิมดื่มให้หมดเมื่อเสิรฟ์ 
เพราะหากปล่อยให้กาแฟเย็นลงทําให้รสชาติที่ดีหายไป 

มอคคา (Mocha) หรือ คาเฟ ่มอคคา (Café Mocha) 
เครื่องดื่มมอคคาคล้ายกับลาเต้และคาปูชิโน คือ มีเอสเพรสโซ นมร้อน 
และปิดหน้าด้วยฟองนม  
แต่มอคคาจะมีส่วนผสมของช็อกโกแลตด้วย 
โดยมักจะใส่อยู่ในรูปของน้ําเชื่อมช็อกโกแลต ทั้งนี้ คําว่า มอคคา 
มาจากกาแฟสายพันธุอ์าราบิกา 
ซึ่งปลูกอยู่บริเวณท่าเรือมอคคา ประเทศเยเมน 
โดยมีสีและกลิ่นคล้ายชอ็กโกแลต 
แม้ว่าจะไม่มีส่วนประกอบของชอคโกแลตเลยก็ตาม 

2 
 

คาปูชิโน (Cappuccino) เป็นเครื่องดื่มที่มีต้นกําเนิดจากอิตาลี 
โดยคาปูชิโนมีส่วนประกอบหลัก คือ เอสเพรสโซ นมร้อน และฟองนม 
ในสัดส่วนที่เท่ากัน  
คือ อย่างละ 1/3 ส่วน ฟองนมจะช่วยคงความร้อนของกาแฟไว้นาน ๆ และ 
การดื่มคาปูชิโนที่ได้รสชาตติ้องดื่มกาแฟพร้อมกับฟองนม เพื่อลิ้มรสความนุ่มของฟองนม  

ลาเต้ (Latte) หรือ คาเฟ ่ลาเต้ (Caffè Latte) ซึ่งหมายถึง “กาแฟกับนม”  
ลาเต้เป็นเครื่องดื่มที่ทําจากเอสเพรสโซ 1/3 ส่วน นมร้อน 2/3 ส่วน 
และปิดหน้าด้วยฟองนมประมาณ 1 เซนติเมตร 
ว่ากันว่าเสน่ห์ของลาเต้จะอยู่ตรงทีฟ่องนมและอุณหภูมิของนมร้อนที่เหมาะสม 
ลาเต้จะมีสัดส่วนของนมมากกว่าคาปูชิโน 

รสชาติลาเต้จึงอ่อนและได้รสนมมากกว่าคาปูชิโน 

แฟลต ไวต ์(Flat White) 
เป็นเครื่องดื่มที่มีต้นกําเนิดจากออสเตรเลียและนิวซีแลนด ์แฟลต ไวต์ 
มีสัดส่วนของเอสเพรสโซ และนมร้อนเหมือนลาเต ้ 
แต่ต่างตรงทีแ่ฟลต ไวตไ์ม่ต้องใส่ฟองนม แฟลต ไวต์เป็นกาแฟเนียนนุ่ม  
เหมาะกับคนที่ไม่ชอบกาแฟแบบเข้มข้นมาก ในยุโรปมีรูปแบบกาแฟ 
ที่คล้ายกันเรียกว่า คาเฟ ่โอ เลต ์(Caffè au Lait) แต่คาเฟ ่โอ เลต์ มีสัดส่วนกาแฟต่อนม 1:1 

เอสเพรสโซ แมคคิอาโต (Espresso Macchiato) คือ 
เอสเพรสโซที่เติมฟองนมเล็กน้อยด้านหน้าของกาแฟ เอสเพรสโซ แมคคิอาโต 
จะใหค้วามหอม เมื่อดื่มจะได้รสนุ่มของนมก่อน 
ต่อด้วยรสชาติอันเข้มข้นของเอสเพรสโซปิดท้าย 
ซึ่งเหมาะกับผู้ที่ชอบดื่มเอสเพรสโซอยู่แล้ว  

 

เอสเพรสโซ คอน ปันย่า (Espresso con Panna) 
เป็นกาแฟสไตล์อิตาเลียน ทําจากเอสเพรสโซ 1-2 shot 
และปิดหน้าด้วยวิปครีม 
ซึ่งวิปครีมจะละลายในกาแฟและนิยมดื่มให้หมดเมื่อเสิรฟ์ 
เพราะหากปล่อยให้กาแฟเย็นลงทําให้รสชาติที่ดีหายไป 

มอคคา (Mocha) หรือ คาเฟ ่มอคคา (Café Mocha) 
เครื่องดื่มมอคคาคล้ายกับลาเต้และคาปูชิโน คือ มีเอสเพรสโซ นมร้อน 
และปิดหน้าด้วยฟองนม  
แต่มอคคาจะมีส่วนผสมของช็อกโกแลตด้วย 
โดยมักจะใส่อยู่ในรูปของน้ําเชื่อมช็อกโกแลต ทั้งนี้ คําว่า มอคคา 
มาจากกาแฟสายพันธุอ์าราบิกา 
ซึ่งปลูกอยู่บริเวณท่าเรือมอคคา ประเทศเยเมน 
โดยมีสีและกลิ่นคล้ายชอ็กโกแลต 
แม้ว่าจะไม่มีส่วนประกอบของชอคโกแลตเลยก็ตาม 
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ภาพประกอบในเล่มจาก

www.beverlycafe
stuffpoint.com
commons.wikimedia.org
astateofwriting.org.au
chinadailymail.com

www.aecnews.co
www.ebooks.in
www.industrialsafety-tp.org
www.voathai.com

eliteelectronics.co.nz
security.blogs.cnn.com
timpexelectronics.com
www.fanpop.com
www.glogster.com
tica.thaigov.net

 แฟลต ไวต์ (Flat White) เป็น
เคร่ืองดื่มที่มีต้นก�าเนิดจากออสเตรเลีย
และนิวซีแลนด์ แฟลต ไวต์ มีสัดส่วนของ
เอสเพรสโซ และนมร้อนเหมือนลาเต้ แต่
ต่างตรงที่แฟลต ไวต์ไม่ต้องใส่ฟองนม 
แฟลต ไวต์เป็นกาแฟเนียนนุ่ม เหมาะกับ

คนที่ไม่ชอบกาแฟแบบเข้มข้นมาก ในยุโรปมีรูปแบบกาแฟท่ี
คล้ายกันเรียกว่า คาเฟ่ โอ เลต์ (Caffè au Lait) แต่คาเฟ่  
โอ เลต์ มีสัดส่วนกาแฟต่อนม 1:1
 เอสเพรสโซ แมคคิอาโต (Espresso Macchiato) คือ 
เอสเพรสโซที่เติมฟองนมเล็กน้อยด้าน
หน้าของกาแฟ เอสเพรสโซ แมคคอิาโต 
จะให้ความหอม เมือ่ดืม่จะได้รสนุม่ของ
นมก่อน ต่อด้วยรสชาติอันเข้มข้นของ
เอสเพรสโซปิดท้าย ซึ่งเหมาะกับผู้ที่
ชอบดื่มเอสเพรสโซอยู่แล้ว 

   เอสเพรสโซ คอน ป ันย ่า  
(Espresso con Panna) เป็นกาแฟ
สไตล์อิตาเลียน ท�าจากเอสเพรสโซ 
1-2 shot และปิดหน้าด้วยวิปครีม ซึ่ง
วปิครมีจะละลายในกาแฟและนยิมดืม่
ให้หมดเมื่อเสิร์ฟ เพราะหากปล่อยให้
กาแฟเย็นลงท�าให้รสชาติที่ดีหายไป

 มอคคา (Mocha) หรือ คาเฟ่ 
มอคคา (Café Mocha) เครื่องดื่ม
มอคคาคล้ายกับลาเต้และคาปูชิโน 
คือ มีเอสเพรสโซ นมร้อน และปิด
หน้าด้วยฟองนม  แต่มอคคาจะมี
ส่วนผสมของช็อกโกแลตด้วย โดย
มักจะใส ่อยู ่ ในรูปของน�้ า เชื่อม
ช็อกโกแลต ทั้งนี้ ค�าว่า มอคคา มาจากกาแฟสายพันธุ์ 
อาราบิกา ซึ่งปลูกอยู่บริเวณท่าเรือมอคคา ประเทศเยเมน 
โดยมีสีและกลิ่นคล้ายช็อกโกแลต แม้ว ่าจะไม่มีส ่วน 
ประกอบของช็อกโกแลตเลยก็ตาม

  
  
  
  
 

แหล่งที่มา:
http://th-th.facebook.com/notes/ชุมชนคนชอบกาแฟ/
http://meadowlarkcoffee.com/category/glossary/
http://doublemacchiato.exteen.com/category/menu-coffee/
http://th.wikipedia.org
http://www.posttoday.com
http://www.cookiecoffee.com
http://travel.truelife.com
http://www.cmybacon.com/2010/09/coffee-venn-diagram/ 
http://www.smmonline.net

 อัฟโฟกาโต (Affogato) เป็น
เครือ่งดืม่เอสเพรสโซใส่ไอศกรมีวานลิลา 
จึ ง มี ท้ั ง ก ลิ่ น หอมขอ งก าแฟและ 
ความหวานของไอศกรีม  
 เมนขู้างต้นเป็นเมนกูาแฟร้อนทีเ่รา
ได้ยินบ่อย ๆ และบางร้านได้สร้างสรรค์เมนูกาแฟอื่น ๆ เพิ่ม
เติมขึ้นมา เช่น ใส่คาราเมล หรือฮาเซลนัท เป็นต้น เมื่อพอจะ
รู้จักความแตกต่างของกาแฟแต่ละเมนูกันแล้ว เดินเข้าร้าน
กาแฟคราวหน้า ชอบกาแฟเข้มหรืออ่อน ใส่นมหรือไม่ใส่  
ใส่มากใส่น้อย เติมฟองนมหรือไม่ เติมมากเติมน้อย ก็สามารถ
เลือกสั่งกาแฟแก้วโปรดมาดื่มให้ตรงกับรสนิยม ไม่ต้องงงกับ
เมนูที่หลากหลายละลานตา และเก้ ๆ กัง ๆ ก่อนสั่งแล้ว

………………………………………

2 
 

คาปูชิโน (Cappuccino) เป็นเครื่องดื่มที่มีต้นกําเนิดจากอิตาลี 
โดยคาปูชิโนมีส่วนประกอบหลัก คือ เอสเพรสโซ นมร้อน และฟองนม 
ในสัดส่วนที่เท่ากัน  
คือ อย่างละ 1/3 ส่วน ฟองนมจะช่วยคงความร้อนของกาแฟไว้นาน ๆ และ 
การดื่มคาปูชิโนที่ได้รสชาตติ้องดื่มกาแฟพร้อมกับฟองนม เพื่อลิ้มรสความนุ่มของฟองนม  

ลาเต้ (Latte) หรือ คาเฟ ่ลาเต้ (Caffè Latte) ซึ่งหมายถึง “กาแฟกับนม”  
ลาเต้เป็นเครื่องดื่มที่ทําจากเอสเพรสโซ 1/3 ส่วน นมร้อน 2/3 ส่วน 
และปิดหน้าด้วยฟองนมประมาณ 1 เซนติเมตร 
ว่ากันว่าเสน่หข์องลาเต้จะอยู่ตรงทีฟ่องนมและอุณหภูมิของนมร้อนที่เหมาะสม 
ลาเต้จะมีสัดส่วนของนมมากกว่าคาปูชิโน 

รสชาติลาเต้จึงอ่อนและได้รสนมมากกว่าคาปูชิโน 

แฟลต ไวต ์(Flat White) 
เป็นเครื่องดื่มที่มีต้นกําเนิดจากออสเตรเลียและนิวซีแลนด ์แฟลต ไวต์ 
มีสัดส่วนของเอสเพรสโซ และนมร้อนเหมือนลาเต ้ 
แต่ต่างตรงทีแ่ฟลต ไวตไ์ม่ต้องใส่ฟองนม แฟลต ไวต์เป็นกาแฟเนียนนุ่ม  
เหมาะกับคนที่ไม่ชอบกาแฟแบบเข้มข้นมาก ในยุโรปมีรูปแบบกาแฟ 
ที่คล้ายกันเรียกว่า คาเฟ ่โอ เลต ์(Caffè au Lait) แต่คาเฟ ่โอ เลต์ มีสัดส่วนกาแฟต่อนม 1:1 

เอสเพรสโซ แมคคิอาโต (Espresso Macchiato) คือ 
เอสเพรสโซที่เติมฟองนมเล็กน้อยด้านหน้าของกาแฟ เอสเพรสโซ แมคคิอาโต 
จะใหค้วามหอม เมื่อดื่มจะได้รสนุ่มของนมก่อน 
ต่อด้วยรสชาติอันเข้มข้นของเอสเพรสโซปิดท้าย 
ซึ่งเหมาะกับผู้ที่ชอบดื่มเอสเพรสโซอยู่แล้ว  

 

เอสเพรสโซ คอน ปันย่า (Espresso con Panna) 
เป็นกาแฟสไตล์อิตาเลียน ทําจากเอสเพรสโซ 1-2 shot 
และปิดหน้าด้วยวิปครีม 
ซึ่งวิปครีมจะละลายในกาแฟและนยิมดื่มให้หมดเมื่อเสิรฟ์ 
เพราะหากปล่อยให้กาแฟเย็นลงทําให้รสชาติที่ดีหายไป 

มอคคา (Mocha) หรือ คาเฟ ่มอคคา (Café Mocha) 
เครื่องดื่มมอคคาคล้ายกับลาเต้และคาปูชิโน คือ มีเอสเพรสโซ นมร้อน 
และปิดหน้าด้วยฟองนม  
แต่มอคคาจะมีส่วนผสมของช็อกโกแลตด้วย 
โดยมักจะใส่อยู่ในรูปของน้ําเชื่อมช็อกโกแลต ทั้งนี้ คําว่า มอคคา 
มาจากกาแฟสายพันธุอ์าราบิกา 
ซึ่งปลูกอยู่บริเวณท่าเรือมอคคา ประเทศเยเมน 
โดยมีสีและกลิ่นคล้ายชอ็กโกแลต 
แม้ว่าจะไม่มีส่วนประกอบของชอคโกแลตเลยก็ตาม 

2 
 

คาปูชิโน (Cappuccino) เป็นเครื่องดื่มที่มีต้นกําเนิดจากอิตาลี 
โดยคาปูชิโนมีส่วนประกอบหลัก คือ เอสเพรสโซ นมร้อน และฟองนม 
ในสัดส่วนที่เท่ากัน  
คือ อย่างละ 1/3 ส่วน ฟองนมจะช่วยคงความร้อนของกาแฟไว้นาน ๆ และ 
การดื่มคาปูชิโนที่ได้รสชาตติ้องดื่มกาแฟพร้อมกับฟองนม เพื่อลิ้มรสความนุ่มของฟองนม  

ลาเต้ (Latte) หรือ คาเฟ ่ลาเต้ (Caffè Latte) ซึ่งหมายถึง “กาแฟกับนม”  
ลาเต้เป็นเครื่องดื่มที่ทําจากเอสเพรสโซ 1/3 ส่วน นมร้อน 2/3 ส่วน 
และปิดหน้าด้วยฟองนมประมาณ 1 เซนติเมตร 
ว่ากันว่าเสน่ห์ของลาเต้จะอยู่ตรงทีฟ่องนมและอุณหภูมิของนมร้อนที่เหมาะสม 
ลาเต้จะมีสัดส่วนของนมมากกว่าคาปูชิโน 

รสชาติลาเต้จึงอ่อนและได้รสนมมากกว่าคาปูชิโน 

แฟลต ไวต ์(Flat White) 
เป็นเครื่องดื่มที่มีต้นกําเนิดจากออสเตรเลียและนิวซีแลนด ์แฟลต ไวต์ 
มีสัดส่วนของเอสเพรสโซ และนมร้อนเหมือนลาเต ้ 
แต่ต่างตรงทีแ่ฟลต ไวตไ์ม่ต้องใส่ฟองนม แฟลต ไวต์เป็นกาแฟเนียนนุ่ม  
เหมาะกับคนที่ไม่ชอบกาแฟแบบเข้มข้นมาก ในยุโรปมีรูปแบบกาแฟ 
ที่คล้ายกันเรียกว่า คาเฟ ่โอ เลต ์(Caffè au Lait) แต่คาเฟ ่โอ เลต์ มีสัดส่วนกาแฟต่อนม 1:1 
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ต่อด้วยรสชาติอันเข้มข้นของเอสเพรสโซปิดท้าย 
ซึ่งเหมาะกับผู้ที่ชอบดื่มเอสเพรสโซอยู่แล้ว  

 

เอสเพรสโซ คอน ปันย่า (Espresso con Panna) 
เป็นกาแฟสไตล์อิตาเลียน ทําจากเอสเพรสโซ 1-2 shot 
และปิดหน้าด้วยวิปครีม 
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มอคคา (Mocha) หรือ คาเฟ ่มอคคา (Café Mocha) 
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โดยมีสีและกลิ่นคล้ายชอ็กโกแลต 
แม้ว่าจะไม่มีส่วนประกอบของชอคโกแลตเลยก็ตาม 
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รสชาติลาเต้จึงอ่อนและได้รสนมมากกว่าคาปูชิโน 
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Movement
l กระทรวงอุตสาหกรรม จัดงานสัมมนาวิชาการและเปิดตัวดัชนี
เศรษฐกิจอุตสาหกรรม (Industrial Economic Indicator : IEI) 
เมือ่วนัองัคารที ่6 พฤษภาคม 2557 ณ ศนูย์นทิรรศการและประชมุ
ไบเทค บางนา กรุงเทพฯ
   

Movement 
อก. จัดงานสัมมนาวิชาการและเปิดตัวดชันีเศรษฐกิจอุตสาหกรรม (Industrial Economic Indicator : IEI) 
เม่ือวนัองัคารที่ 6 พฤษภาคม 2557 ณ ศูนย์นิทรรศการและประชุมไบเทค บางนา กรุงเทพฯ 

    
 
สศอ. ผลักดนัโครงการพฒันาอุตสาหกรรมวสัดุอุปกรณ์ เคร่ืองมือแพทย์ต่อเน่ืองในปี 2557 และเปิดโครงการปี
ที่ 3 เม่ือวนัพุธที่ 7 พฤษภาคม 2557 ณ โรงแรมเซ็นจูร่ี พาร์ค กรุงเทพฯ 

 

    
ผู้อ านวยการส านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม ร่วมบันทึกเทปสัมภาษณ์ในรายการ "รอบรู้อาเซียน" 
เม่ือวนัศุกร์ที่ 16 พฤษภาคม 2557 ณ ทางสถานีวทิยุโทรทัศน์แห่งประเทศไทย ช่อง 11 กรมประชาสัมพันธ์ 
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สศอ. ผลักดนัโครงการพฒันาอุตสาหกรรมวสัดุอุปกรณ์ เคร่ืองมือแพทย์ต่อเน่ืองในปี 2557 และเปิดโครงการปี
ที่ 3 เม่ือวนัพุธที่ 7 พฤษภาคม 2557 ณ โรงแรมเซ็นจูร่ี พาร์ค กรุงเทพฯ 

 

    
ผู้อ านวยการส านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม ร่วมบันทึกเทปสัมภาษณ์ในรายการ "รอบรู้อาเซียน" 
เม่ือวนัศุกร์ที่ 16 พฤษภาคม 2557 ณ ทางสถานีวทิยุโทรทัศน์แห่งประเทศไทย ช่อง 11 กรมประชาสัมพันธ์ 

    
 

ส านักงานเศรษฐกจิอุตสาหกรรม จัดสัมมนาเร่ือง “ภาวะเศรษฐกจิอุตสาหกรรม ภายใต้ความเส่ียงทาง
การเมือง”  เม่ือวนัองัคารที่ 20 พฤษภาคม พ.ศ.2557 ณ โรงแรมนครเทวราช จังหวัดน่าน 

    
  
สศอ. จัดงานเสวนาโต๊ะกลมเร่ือง “การใช้สิทธิประโยชน์ FTA ภาคอุตสาหกรรมไทย ปี 2556 กบัยุทธศาสตร์
ประเทศไทยในฐานะศูนย์กลางอนุภูมิภาคอาเซียน”  เมื่อวันอังคารที่ 20 พฤษภาคม 2557 ณ ห้องประชุม 601 
ช้ัน 6 สศอ. 

   
 

ส านักงานเศรษฐกจิอุตสาหกรรม จัดสัมมนาเร่ือง “ภาวะเศรษฐกจิอุตสาหกรรม ภายใต้ความเส่ียงทาง
การเมือง” เม่ือวนัพุธที่ 21 พฤษภาคม พ.ศ.2557 ณ โรงแรมนครเทวราช จังหวัดน่าน 

   
 
 

ส านักงานเศรษฐกจิอุตสาหกรรม จัดสัมมนาเร่ือง “ภาวะเศรษฐกจิอุตสาหกรรม ภายใต้ความเส่ียงทาง
การเมือง”  เม่ือวนัองัคารที่ 20 พฤษภาคม พ.ศ.2557 ณ โรงแรมนครเทวราช จังหวัดน่าน 

    
  
สศอ. จัดงานเสวนาโต๊ะกลมเร่ือง “การใช้สิทธิประโยชน์ FTA ภาคอุตสาหกรรมไทย ปี 2556 กบัยุทธศาสตร์
ประเทศไทยในฐานะศูนย์กลางอนุภูมิภาคอาเซียน”  เมื่อวันอังคารที่ 20 พฤษภาคม 2557 ณ ห้องประชุม 601 
ช้ัน 6 สศอ. 

   
 

ส านักงานเศรษฐกจิอุตสาหกรรม จัดสัมมนาเร่ือง “ภาวะเศรษฐกจิอุตสาหกรรม ภายใต้ความเส่ียงทาง
การเมือง” เม่ือวนัพุธที่ 21 พฤษภาคม พ.ศ.2557 ณ โรงแรมนครเทวราช จังหวัดน่าน 

   
 
 

ส านักงานเศรษฐกจิอุตสาหกรรม จัดสัมมนาเร่ือง “ภาวะเศรษฐกจิอุตสาหกรรม ภายใต้ความเส่ียงทาง
การเมือง”  เม่ือวนัองัคารที่ 20 พฤษภาคม พ.ศ.2557 ณ โรงแรมนครเทวราช จังหวัดน่าน 

    
  
สศอ. จัดงานเสวนาโต๊ะกลมเร่ือง “การใช้สิทธิประโยชน์ FTA ภาคอุตสาหกรรมไทย ปี 2556 กบัยุทธศาสตร์
ประเทศไทยในฐานะศูนย์กลางอนุภูมิภาคอาเซียน”  เมื่อวันอังคารที่ 20 พฤษภาคม 2557 ณ ห้องประชุม 601 
ช้ัน 6 สศอ. 

   
 

ส านักงานเศรษฐกจิอุตสาหกรรม จัดสัมมนาเร่ือง “ภาวะเศรษฐกจิอุตสาหกรรม ภายใต้ความเส่ียงทาง
การเมือง” เม่ือวนัพุธที่ 21 พฤษภาคม พ.ศ.2557 ณ โรงแรมนครเทวราช จังหวัดน่าน 

   
 
 
สศอ. จัดเสวนา Morning Talk หัวข้อ “เจาะลกึศักยภาพการส่งออกไทยในตลาดอาเซียน”  
เม่ือวนัองัคารที่ 27 พฤษภาคม 2557 ณ  ห้องประชุม 601 ช้ัน 6 สศอ. 

   
 
สศอ. สรุปผลดัชนีผลผลิตอุตสาหกรรม (MPI) เดือนเมษายน 2557 
เม่ือวนัที่ 28 พฤษภาคม 2557 ณ ห้องประชุม 202 ช้ัน 2 ส านักงานเศรษฐกจิอุตสาหกรรม 

   
 

 

สศอ. จัดเสวนา Morning Talk หัวข้อ “เจาะลกึศักยภาพการส่งออกไทยในตลาดอาเซียน”  
เม่ือวนัองัคารที่ 27 พฤษภาคม 2557 ณ  ห้องประชุม 601 ช้ัน 6 สศอ. 

   
 
สศอ. สรุปผลดัชนีผลผลิตอุตสาหกรรม (MPI) เดือนเมษายน 2557 
เม่ือวนัที่ 28 พฤษภาคม 2557 ณ ห้องประชุม 202 ช้ัน 2 ส านักงานเศรษฐกจิอุตสาหกรรม 

   
 

 

l ส�านกังานเศรษฐกจิอตุสาหกรรม (สศอ.) ผลกัดนัโครงการพฒันา
อุตสาหกรรมวัสดุอุปกรณ์ เครื่องมือแพทย์ต่อเนื่องในปี 2557 และ
เปิดโครงการปีที่ 3 เมื่อวันพุธที่ 7 พฤษภาคม 2557 ณ โรงแรมเซ็น
จูรี่ พาร์ค กรุงเทพฯ

l ส�านกังานเศรษฐกจิอตุสาหกรรม (สศอ.) จดัสมัมนาเรือ่ง “ภาวะ
เศรษฐกิจอุตสาหกรรม ภายใต้ความเสี่ยงทางการเมือง”  เมื่อวัน
อังคารที่ 20 พฤษภาคม พ.ศ.2557 ณ โรงแรมนครเทวราช จังหวัด
แพร่

l ส�านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม (สศอ.) จัดงานเสวนาโต๊ะกลม
เรื่อง “การใช้สิทธิประโยชน์ FTA ภาคอุตสาหกรรมไทย ปี 2556 
กับยุทธศาสตร์ประเทศไทยในฐานะศูนย์กลางอนุภูมิภาคอาเซียน” 
เมื่อวันอังคารที่ 20 พฤษภาคม 2557 ณ ห้องประชุม 601 ชั้น 6 
สศอ.   

l ส�านกังานเศรษฐกจิอตุสาหกรรม (สศอ.) จดัสมัมนาเรือ่ง “ภาวะ
เศรษฐกิจอุตสาหกรรม ภายใต้ความเสี่ยงทางการเมือง” เมื่อวันพุธ
ที่ 21 พฤษภาคม พ.ศ.2557 ณ โรงแรมนครเทวราช จังหวัดน่าน

  

lส�านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม (สศอ.)  จัดเสวนา Morning 
Talk หัวข้อ “เจาะลึกศักยภาพการส่งออกไทยในตลาดอาเซียน”  
เมื่อวันอังคารที่ 27 พฤษภาคม 2557 ณ  ห้องประชุม 601 ชั้น 6 
สศอ.  

l ส�านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม (สศอ.) สรุปผลดัชนีผลผลิต
อุตสาหกรรม (MPI) เดือนเมษายน 2557 เมื่อวันที่ 28 พฤษภาคม 
2557 ณ ห้องประชุม 202 ชั้น 2 สศอ.
  



 

ส�านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม 
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